
  R16.3 de 27.04.2021 

 
Laboratório de Análise Sensorial de Azeite Virgem 

Associação dos Agricultores do Ribatejo 

Folha de Perfil de Azeite Virgem 
 

INTENSIDADE DE PERCEPÇÃO DOS DEFEITOS: 
 
Tulha/borras 
 
Mofo/humidade/terra 
 
Avinhado/avinagrado/ 
ácido/azedo 
 
Azeitona queimada  
(madeira húmida) 
 
Ranço 
 
Outros atributos  
negativos:                                                                 3,5 
 

Metálico□ Feno□ Gafa□  
Encorpado□ Salmoura□ 

Cozido ou Queimado□ Água-Ruça□ 
Esparto□ Pepino□ Lubrificantes□ 

 
 
INTENSIDADE DE PERCEPÇÃO DOS ATRIBUTOS POSITIVOS: 
 
Frutado Verde□   Maduro□ 

  
Amargo 
 

Picante  
    2              4         6                 8 

 

 

Nome do Provador: 

Código da Amostra_____________    Data ___ /___ /_____ 

 

Observações: 


